Speisekarte

gliltig ab 27.03.19

Suppe
Kalbsbrihe mit Fladle
4,50
Barlauchcrémesuppe
6,00 €

*k%

Kleinigkeiten
Marinierte Oliven
3,50 €
;Hummus® Arabisches Kichererbsenmousse
3,50 €
Handkas mit Apfelmusik, Bauernbrot und Butter
4,50 €
Marinierter Ziegenkase mit Chili, Knoblauch, Oliven und Baguette
5,50 €
Kaseteller mit Roquefort, Camembert und Bergkase
7,50 €
Vegetarische Fingerfood-Etagére mit Mangochutney
(Kichererbsenballchen, Zucchini-Mozzarellarélichen, Gemuse-Pilzsackchen,
Samosa, Frihlingsrolle, Tomaten-Mozzarellaspiefs mit Pesto)

6 Teile, 9,00 €, 24 Teile, 30,00 €
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Salate

Rote Betesalat mit Apfeln, Meerrettich, Senfgurken und Réucherforelle

8,00 €
Bauernsalat mit Fetakase und Oliven
8,50 €
Wildkrautersalat mit Felafel und Minzjoghurt
10,50 €

Beluga-Linsensalat mit Wurzelgemuse, Ingwer, Kirschtomaten

und Bratwdrsten vom Rhoner Wildschwein, dazu Feigensenf
11,50 €

Vegetarische Gerichte
Linguine mit hausgemachter Basilikumpesto
und Parmesan
8,00 €
Auberginenmus mit Salat

8,00 €

Frankfurter Griine SoRe mit Ei und Kartoffeln
8;50 €

Hausgemachte Kasespatzle (Appenzeller) mit Salat

10,50 €
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Fisch und Fleisch
Hausgemachtes Roastbeef (kalt vom Rhoner Biorind) mit Frankfurter Griiner SoRe
und Rosmarinkartoffeln
12,00 €
Forelle ,Mullerinnen Art‘ mit gerosteten Mandeln und Butterkartoffeln
12,50 €
Wiener Schnitzel (vom Kalb) mit Preiselbeeren und Bratkartoffeln
15,50 €
Edelragout vom Rhoner Wild (Hirsch oder Wildschwein, je nach Jagderfolg)
in Preiselbeersauce mit hausgemachten Spatzle und Rotkohl
15,50 €
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Desserts
Creme Brilée
5,00 €

Wir verzichten auf jede Art von Geschmacksverstarkern und legen groen Wert darauf,
dass unsere Lebensmittel nachhaltig hergestellt und transportiert werden.

Fur lhre privaten und betrieblichen Feiern erstellen wir Innen gerne ein individuelles
Angebot.



